
Τα μυρωδικά είναι φύλλα ή
κοτσανάκια από διάφορα
φυτά (φρέσκα ή αποξηραμένα),
τα οποία χρησιμοποιούνται στη 

μαγειρική, για να προσδώσουν
γεύση στο φαγητό.  

Οι Chef του Ανδρομέδα 
γνωρίζουμε ποια μυρωδικά 
ταιριάζουν με ποιο φαγητό και

πώς μπορούμε να 
τα συνδυάσουμε, για να 
εξασφαλίσουμε το 

καλύτερο γευστικό 
αποτέλεσμα για τους
πελατες μας. 

Εκτός του ότι προσφέρουν

γευστική πολυπλοκότητα και

αναδεικνύουν τα μαγειρέματα, τα
μυρωδικά προσφέρουν επίσης ποικίλα

οφέλη στην ανθρώπινη υγεία.

Herbs are leaves or stalks of various plants
(fresh or dried) used in cooking to add fla-

vor to the food. 

The Chefs of Andromeda know which herb

matches what food and how to combine
them, to ensure the best flavor results for
our clients.

Besides offering a complex taste and high-
lighting the cooking, herbs also offer a

variety of benefits to human health.



LACTOSE
FREE

LACTOSE FREE VEGETARIAN



Starters

GRAVLAX SALMON TARTAR
with avocado, mango & small salad on the side

GRAVLAX ΣΟΛΩΜΟΣ ΤΑΡΤΑΡ
με αβοκάντο, μάνγκο & μικρή πράσινη σαλάτα

BEEF FILLET CARPACCIO
with sea salt, pine nuts & Parmesan akes

CARPACCIO ΑΠΟ ΦΙΛΕΤΟ ΜΟΣΧΑΡΙΟΥ 
με ανθό αλατιού, κουκουνάρι & φλοίδες Παρμεζάνας

SHRIMPS WRAPPED IN “KATAIFI” PASTRY
stuffed with creamy cheese & crab

ΓΑΡΙΔΕΣ ΣΕ ΦΥΛΛΟ ΚΑΝΤΑΪΦΙ
γεμιστές με κρέμα τυρί & καβούρι

SHRIMPS “SAGANAKI” 
with fresh tomato sauce avored with Ouzo & feta cheese

ΓΑΡΙΔΕΣ ΣΑΓΑΝΑΚΙ 
με φρέσκια ντομάτα & φέτα, αρωματισμένες με Ούζο

SHRIMPS AL OLIO
avored with rosmarin & garlic

ΓΑΡΙΔΕΣ ΣΩΤΕ
αρωματισμένες με δεντρολίβανο & σκόρδο

STEAMED FRESH MUSSELS
with Rosmarin & white wine

ΜΥΔΙΑ ΑΧΝΙΣΤΑ
με δεντρολίβανο & λευκό κρασί

TRADITIONAL ZUCCHINI BALLS 
with feta cheese, mint & yogurt dip

ΠΑΡΑΔΟΣΙΑΚΟΙ ΚΟΛΟΚΥΘΟΚΕΦΤΕΔΕΣ 
με φέτα, δυόσμο & dip γιαουρτιού

VARIETY OF GRILLED VEGETABLES
with balsamic glaze, Cyprian Halumi cheece & Parmesan akes

ΠΟΙΚΙΛΙΑ ΨΗΤΩΝ ΛΑΧΑΝΙΚΩΝ 
με κρέμα βαλσάμικου Χαλούμι & φλοίδες Παρμεζάνας

CHICKEN “ BOUREKAKI”
Tender pieces of chicken with spices wrapped in lo pastry

ΜΠΟΥΡΕΚΑΚΙ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ
Κομματάκια κοτόπουλου με μπαχαρικά τυλιγμένα σε φύλλο κρούστας

COUNTRY STYLE FRENCH FRIES
ΧΩΡΙΑΤΙΚΕΣ ΤΗΓΑΝΗΤΕΣ ΠΑΤΑΤΕΣ ΜΕ ΤΗ ΦΛΟΥΔΑ

15.10

15.80

9.80 18.50(2ps/τεμ) - (4ps/τεμ) 

13.90

12.20

8.50

7.50

8.50

BREAD / ΨΩΜΙ ΜΕΡΙΔΑ 1.30

6.50

4.80

LACTOSE
FREE

LACTOSE
FREE

LACTOSE
FREE

LACTOSE
FREE



Cheese Lovers
FETA CHEESE 
with extra virgin olive oil & oregano

λαδορίγανηΦΕΤΑ 

FETA CHEESE WRAPPED WITH CRISPY PASTRY
with bio arbutus honey & black sesame

ΦΕΤΑ ΣΕ ΦΥΛΛΟ ΚΡΟΥΣΤΑΣ
με βιολογικό μέλι κουμαριάς & μαύρο σουσάμι

“BOUGIOURDI”
spicy baked Feta cheese with tomato & pepper akes in clay pot

“ΦΕΤΑ ΜΠΟΥΓΙΟΥΡΝΤΙ”
πικάντικη ψητή φέτα με ντομάτα & πιπέρι σε πήλινο

CRISPY “SAGANAKI” GRAVIERA CHEESE
ΤΡΑΓΑΝΗ ΓΡΑΒΙΕΡΑ ΣΑΓΑΝΑΚΙ

4.50

7.90

7.20

Homemade Speads served with pita bread
TRADITIONAL TZATZIKI
ΤΖΑΤΖΙΚΙ

AUBERGINE SALAD 
spread with peppers, garlic, vinegar & parsley

ΜΕΛΙΤΖΑΝΟΣΑΛΑΤΑ ΑΓΙΩΡΕΙΤΙΚΗ
με πιπεριές & μαιντανό

HUMMUS
ΧΟΥΜΟΥΣ

8.50

4.50

6.00

5.50

LACTOSE
FREE

LACTOSE
FREE



9.20

11.00

10.50

11.50

12.50

From our Garden...
TRADITIONAL GREEK SALAD WITH CAROB RUSKS
ΧΩΡΙAΤΙΚΗ ΣΑΛAΤΑ ΜΕ ΠΑΞΙΜAΔΙΑ ΧΑΡΟΥΠΙΟY

CAESAR SALAD
with chicken llet strips corn, bacon, Parmesan & original Caesar dressing

ΣΑΛAΤΑ ΤΟΥ ΚΑIΣΑΡΑ
με φιλετίνια κοτόπουλου, καλαμπόκι, μπέικον, Παρμεζάνα & αυθεντικό Caesar dressing

NEST OF PARMESAN
with spinach - rocket, pine nuts, caramelized gs & honey - balsamic dressing

ΦΩΛΙA ΠΑΡΜΕΖANΑΣ
 με σπανάκι - ρόκα, κουκουνάρι, καραμελωμένα σύκα & οξύμελο dressing

VARIETY OF GREEN SALADS WITH MANOURI CHEESE 
roasted nuts, orange & raspberry dressing

ΠΟΙΚΙΛIΑ ΠΡAΣΙΝΩΝ ΣΑΛΑΤΙΚΩΝ ΜΕ ΨΗΤΟ ΜΑΝΟΥΡΙ 
καβουρδισμένους ξηρούς καρπούς, πορτοκάλι, & dressing βατόμουρο  

SPINACH - ESCAROLE – ROCKET SALAD
WITH GORGONZOLA CHEESE
pear, grape, walnuts & Dijon mustard - honey dressing 

ΣΠΑΝΑΚΙ - ΕΣΚΑΡΟΛ - ΡΟΚΑ ΜΕ GORGONZOLA 
αχλάδι, σταφύλι, καρύδια & dressing μουστάρδας Dijon - μέλι

CAPRESE SALAD
with Burrata & rocket

ΣΑΛΑΤΑ ΚΑΠΡΕΖΕ
με μοτσαρέλα Burrata & ρόκα

WATERMELON WITH FETA
& mint - lime dressing

ΚΑΡΠΟΥΖΙ ΜΕ ΦΕΤΑ
& μέντα - lime dressing  

11.80

12.00



Pasta & Risotto
MUSHROOM RISOTTO 
avored with white trufe oil

ΡΙΖΟΤΟ ΜΑΝΙΤΑΡΙΩΝ
αρωματισμένο με λάδι άσπρης τρούφας

RISOTTO “GEMISTA”
with tomato sauce, vegetables, raisins, pine nuts & herbs

ΡΙΖΟΤΟ “ΓΕΜΙΣΤΑ”
με φρέσκια σάλτσα ντομάτας, λαχανικά, σταφίδες, κουκουνάρι & μυρωδικά

“MARINARA” RISOTTO 
with shrimps, mussels & king scallop

ΡΙΖΟΤΟ ΜΑΡΙΝΑΡΑ 
με γαρίδες, μύδια & βασιλικό χτένι

PENNE WITH CHICKEN
sun dried tomato, spring onion, basil & milk cream

ΠΕΝΕΣ ΜΕ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ
λιαστή ντομάτα, φρέσκο κρεμμυδάκι, βασιλικό & κρέμα γάλακτος

GARGANELLI PASTA WITH BEEF FILLET STRIPS
fresh mushrooms, gravy sauce avored with white trufe butter & milk cream

GARGANELLI ΜΕ ΦΙΛΕΤΙΝΙΑ ΜΟΣΧΑΡΙΟΥ
με φρέσκα μανιτάρια, σε σάλτσα αρωματισμένη με βούτυρο λευκής τρούφας
& κρέμα γάλακτος

LINGUINE BOLOGNESE
ΛΙΓΓΟΥΪΝΙ ΜΠΟΛΩΝΕΖ

LINGUINE WITH HOMEMADE BASIL PESTO
ΛΙΓΓΟΥΪΝΙ ΜΕ ΧΕΙΡΟΠΟΙΗΤΟ ΠΕΣΤΟ ΒΑΣΙΛΙΚΟΥ

LINGUINE NORMA
with tomato sauce, vegetables & herbs

ΛΙΓΓΟΥΪΝΙ NORMA
με φρέσκια σάλτσα ντομάτας, λαχανικά & μυρωδικά

SHRIMPS LINGUINE
ΓΑΡΙΔΟΜΑΚΑΡΟΝΑΔΑ ΜΕ ΛΙΓΓΟΥΪΝΙ

12.50

11.00

17.90

17.50

11.00

11.00

11.00

15.30

12.50

Όλα τα ζυμαρικά και τα ριζότο μπορούν να γίνουν μισή μερίδα για τα παιδιά

Αll pastas and risottos can be half a portion for children



Pot & Pan
TRADITIONAL GREEK MOUSAKA
baked in clay pot

ΠΑΡΑΔΟΣΙΑΚΟΣ ΜΟΥΣΑΚΑΣ
σε πήλινο

TRADITIONAL VEGETARIAN GREEK MOUSAKA BAKED IN CLAY POT
with layers of potato, aubergines, zucchini & mushrooms ragout

ΠΑΡΑΔΟΣΙΑΚΟΣ VEGETARIAN ΜΟΥΣΑΚΑΣ ΣΕ ΠΗΛΙΝΟ
με στρώσεις πατάτας, μελιτζάνας, κολοκύθι & μανιτάρια ραγού

BEEF STEW “STIFADO” 
in tomato sauce served with baby potatoes, onion pearls & mushrooms

ΜΟΣΧΑΡΑΚΙ ΣΤΙΦΑΔΟ
σερβίρετε με baby πατάτες, πέρλες κρεμμύδιου & μανιτάρια

CHICKEN FILLET WRAPPED WITH PROSCIUTTO
stuffed with spinach - herbs, Parmesan risotto & Gorgonzola sauce

ΤΥΛΙΧΤΟ ΦΙΛΕΤΟ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟΥ ΜΕ ΠΡΟΣΟΥΤΟ
γεμιστό με σπανάκι - μυρωδικά, ριζότο Παρμεζάνας & σάλτσα Gorgonzola

PORK FILLET WITH SWEET POTATO PUREE
variety of mushrooms & sweet red wine sauce

ΨΑΡΟΝΕΦΡΙ ΜΕ ΠΟΥΡΕ ΓΛΥΚΟΠΑΤΑΤΑΣ
ποικιλία μανιταριών & σάλτσα κόκκινου γλυκού κρασιού

LAMP “KLEFTIKO” 
with vegetables, potatoes, Graviera cheese, covered with homemade pita bread

ΑΡΝΑΚΙ “ΚΛΕΦΤΙΚΟ” 
με λαχανικά, πατάτες, γραβιέρα σκεπασμένο με χειροποίτη πίτα

CRISPY BITES OF COD FISH & FRENCH FRIES
ΤΡΑΓΑΝΕΣ ΜΠΟΥΚΙΕΣ ΜΠΑΚΑΛΙΑΡΟΥ ΜΕ ΠΑΤΑΤΕΣ ΤΗΓΑΝΗΤΕΣ

CHICKEN VERA CRUZ
chicken strips, mushrooms, onions, peppers, tequila, chili & gravy sauce

ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ VERA CRUZ
λωρίδες κοτόπουλο, μανιτάρια, κρεμμύδι, πιπεριές, τεκίλα, τσίλι & gravy sauce

11.50

10.50

13.80

14.90

15.10

16.50

14.50

14.50



On the Grill
100% BLACK ANGUS BEEF BURGER 200gr
with bacon, country French fries & homemade bread
(cheddar cheese, pickled cucumber, caramelized onions, fresh lettuce, tomato, mayonnaise) 

100% BLACK ANGUS ΜΟΣΧΑΡΙΣΙΟ BURGER 200gr
με μπέικον, χωριάτικες τηγανητές πατάτες & χειροποίητο ψωμί
(τσένταρ, αγγουράκι τουρσί, καραμελωμένα κρεμμύδια, μαρούλι, ντομάτα, μαγιονέζα)

СHICKEN FILLET BURGER
with bacon country French fries & homemade bread
(cheddar cheese, pickled cucumber, caramelized onions, fresh lettuce,tomato, mayonnaise, mustard)

BURGER ΜΕ ΦΙΛΕΤΟ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟΥ
μπέικον, χωριάτικες τηγανητές πατάτες & χειροποίητο ψωμί
(τσένταρ, αγγουράκι τουρσί, καραμελωμένα κρεμμύδια, μαρούλι, ντομάτα, μαγιονέζα, μουστάρδα)

FALAFEL BURGER
with ahini sauce grilled vegetables country French fries & homemade breadt
(fresh lettuce, tomato, pickled cucumber) 

FALAFEL BURGER
με ahini sauce, ψητά λαχανικά, χωριάτικες τηγανητές πατάτες & χειροποίητο ψωμίt
(φρέσκο   μαρούλι, ντομάτα, αγγουράκι τουρσί)

CHICKEN SOUVLAKI
with country French fries, pita bread, tzatziki & small salad

ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ ΣΟΥΒΛΑΚΙ
με χωριάτικες τηγανητές πατάτες, πίτα, τζατζίκι & μικρή σαλάτα

PORK STEAK 
with country French fries & grilled vegetables

ΜΠΡΙΖΟΛΑ ΧΟΙΡΙΝΗ
με χωριάτικες τηγανητές πατάτες & ψητά λαχανικά

 with country French fries LAMB CHOPS
 με χωριάτικες τηγανητές πατάτες ΑΡΝΙΣΙΑ ΠΑΪΔΑΚΙΑ

BEEF FILLET
with glazed variety of mushrooms & osmarin baby potatoesr

ΦΙΛΕΤΟ ΜΟΣΧΑΡΙ
με ποικιλία γλασαρισμένων μανιταριών & γαλλικές πατατούλες
αρωματισμένες με δεντρολίβανο

CALAMARI ON THE GRILL
with ava peas from Santorini Islandf

 με φάβα ΣαντορίνηςΚΑΛΑΜΑΡΙ ΣΧΑΡΑΣ

CATCH OF THE DAY ON THE GRILL 300 - 350gr
served with small salad on the side (sea bass or sea bream or salmon)

ΨΑΡΙ ΗΜΕΡΑΣ ΣΤΗΝ ΣΧΑΡΑ 300 - 350gr
σερβίρεται με μικρή σαλάτα (Λαβράκι ή Τσιπούρα ή Σολομό)

14.80

14.80

13.90

13.50

12.50

17.50

29.90

15.90

17.90

LACTOSE
FREE

LACTOSE
FREE



Handmade Sweet Corner
Brownie with walnuts & vanilla ice cream
Brownie με καρύδια & παγωτό βανίλια

Creme Brûlée

Chocolate Soufé with vanilla ice cream
Σουφλε σοκολάτας με παγωτό βανίλια

Tart with vanilla cream & fresh red fruits
Τάρτα με κρέμα βανίλιας & φρέσκα κόκκινα φρούτα

Pavlova with vanilla cream & fresh red fruits
Πάβλοβα με κρέμα βανίλιας & φρέσκα κόκκινα φρούτα

Millefeuille with cream & strawberries
Μιλφέιγ με κρέμα & φράουλες

Ice cream
Παγωτό

8.00

8.30

7.50

9.00

9.00

9.00

Kids Menu

Chicken nuggets with fries
Μπουκιές κοτόπουλου με πατάτες

Crispy bites of cod sh with French fries
Τραγανές μπουκιές μπακαλιάρου με πατάτες τηγανητές

Linguine Bolognese
Λιγκουϊνι με κιμά

Linguine Napoliten
Λιγκουϊνι με κόκκινη σάλτσα

7.95

7.95

7.95

7.95

2.50



Στις τιμές περιλαμβάνεται το 24% επί των τιμών

και δημοτικός φόρος 0,5%. Το κατάστημα

υποχρεούται να διαθέτει έντυπα δελτία

σε ειδική θήκη στην έξοδο για τη διατύπωση

οποιασδήποτε διαμαρτυρίας.

Αγοραναμικός υπεύθυνος: Μινέτος K.  

Prices include VAT 24% and municipal tax 0.5%.

The store is required to have printed forms

in a special case near the exit

for the expression of any complaint. 

General manager: K. Minetos


